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APRENDIZAJE DE CALIDAD E INNOVACION delfin

COCINA CREATIVA

Dirigido a:

T

Profesionales de la cocina: chefs, cocineros, ayudantes de cocina, etc., que
conocimientos y habilidades en la creacion de platos innovadores y originales.

Estudiantes de gastronomia: aquellos que estén estudiando o deseen estudiar gastronomia y
guieran aprender técnicas y conceptos de cocina creativa.

Aficionados a la cocina: personas que disfrutan cocinando en casa y deseen aprender nuevas
técnicas y recetas para sorprender a sus familiares y amigos.
Objetivos:

Al finalizar el curso, el alumno adquirird los conocimientos, habilidades y técnicas necesarias para
crear platos creativos y no convencionales. Ademas, se familiarizara con el uso de las
herramientas y utensilios de la cocina creativa.

Contenidos formativos:

Médulo 1: Cocina Creativa 12 Parte

Tema 1: La Cocina de la Inspiracion

Tema 2: Puntos Fuertes de la Cultura Gastronémica

Tema 3: Las Potencialidades Ocultas de los Productos

Tema 4: El Poder de las Plantas, Sustancias y Especias

Tema 5: Creatividad Combinatoria de Colores, Sabores, Formas, Olores y Texturas

Médulo 2: Cocina Creativa 22 Parte

Tema 6: Creatividad Imaginativa, que Traduzca en Imagenes Sensoriales el Sentido del Nuevo
Producto

Tema 7: Creatividad Innovadora y Transformadora, que permite Variar los Elementos Basicos del
Producto Sin Desnaturalizarlos

Tema 8: La Cocina Creativa y el Cliente

Tema 9: Elaboracion de Platos y Menus Racionales, Nutritivos y Creativos, que Satisfagan o
Superen las Expectativas del Cliente

Tema 10: Elaboracion de Platos Especiales

Duracién: 90 Horas

Fecha Inicio: 21-07-2025
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Fecha Fin: 04-08-2025

Horario: -

Lugar Imparticién: Consultar

Precio: 675,00€

Descuentos: El precio variara si se requiere uso de Tutor o Bonificacion

Tipo de Formacién: Bonificable. Todos nuestros cursos son bonificables por la Fundacién
Tripartita.

Requisitos: Consultar
Calendario: Estamos actualizando el contenido, perdona las molestias.

* Delfin Formacion es una entidad inscrita y acreditada en el registro de Centros y Entidades de
Formacién Profesional para el Empleo de la Comunidad Valenciana.

* Si tienes cualquier duda, por favor llAmanos al 965 34 06 25 o envianos un WhatsApp al 607 74
52 82, te responderemos lo mas rapido posible.

* S6lo se considera como alumno/a matriculado/a en el curso a aquella persona que haya
completado la ficha de inscripcion y pagado el importe total de la accién formativa antes del inicio
del curso. Delfin formacién se reserva el derecho a anular o aplazar este curso si no se llega a
cubrir un minimo de inscripciones.
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