APRENDIZAJE DE CALIDAD E INNOVACION delfin ‘

PRACTICAS CORRECTAS DE
HIGIENE DE
ALMACENAMIENTO
FRIGORIFICO Y NO
FRIGORIFICO

Dirigido a:

La obligacion de implantacion de sistemas de autocontrol basados en

el Andlisis de Peligros y Puntos de Control Critico (APPCC) por las empresas
alimentarias viene determinado por el Reglamento (CE) 852/2004 relativo a
determinados requisitos de higiene que deben cumplir las empresas alimentarias.
Esta formacién va dirigida a la pequefia empresa del sector de

almacenamiento frigorifico y no frigorifico y tiene como principal objetivo fijar los
requisitos para la aplicacién de procedimientos de APPCC, facilitar su implantacion
y servir de estandar de referencia para la evaluacion que lleven a cabo los servicios
de control oficial.

Objetivos:

Esta formacién tiene como principal objetivo fijar los

requisitos para la aplicacion de procedimientos de APPCC, facilitar su implantacién
y servir de estandar de referencia para la evaluacion que lleven a cabo los servicios
de control oficial.

Contenidos formativos:

Contenidos:

1. Plan del Control de la Calidad del Agua

2. Plan de Limpieza y Desinfeccion

3. Plan de Formacioén

4. Plan de Mantenimiento de Instalaciones y Equipos.
5. Plan de Control de Plagas.

6. Plan de Gestion de los Residuos.

7. Plan de Trazabilidad.

8. Plan de Control de Mercancias/Productos

y Proveedores.
9. Plan de Mantenimiento de la Cadena de Frio

Duracién: 6 Horas
Fecha Inicio: 22-02-2019

Fecha Fin: 01-03-2019
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Horario: V 09:00 - 12:00

Lugar Imparticién:  AVENIDA DE ALICANTE, 73 03400 VILLENA

Precio: 78,00€ (50% del importe del curso al formalizar la matricula y el resto al inicio del curso)
Descuentos: PRECIO UNICO

Tipo de Formacidén: Bonificable. Todos nuestros cursos son bonificables por la Fundacion
Tripartita.

Requisitos: Consultar
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* Delfin Formacion es una entidad inscrita y acreditada en el registro de Centros y Entidades de
Formacién Profesional para el Empleo de la Comunidad Valenciana.

* Si tienes cualquier duda, por favor llamanos al 965 34 06 25 o envianos un WhatsApp al 607 74
52 82, te responderemos lo mas rapido posible.

@ 965 34 06 25 e info@delfinformacion.es

w GRUPO g e == Agroalimentacion
MARTINEZ ¥ ASOCIADOS 607 74 52 82 i www.delfinformacion.com B e e

[ -



APRENDIZAJE DE CALIDAD E INNOVACION delfin ‘

* S6lo se considera como alumno/a matriculado/a en el curso a aquella persona que haya
completado la ficha de inscripcion y pagado el importe total de la accion formativa antes del inicio
del curso. Delfin formacién se reserva el derecho a anular o aplazar este curso si no se llega a
cubrir un minimo de inscripciones.
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