APRENDIZAJE DE CALIDAD E INNOVACION delfin '

SISTEMAS DE APPCC

Dirigido a:
Objetivos:

APPCC son las siglas que se utilizan para referirse al sistema de analisis de peligros y puntos de
control critico. Se trata de un método reconocido internacionalmente para lograr la inocuidad y la
aptitud de los alimentos para el consumo humano y el comercio internacional. Desde su
reconocimiento por la OMS como el método mas eficaz para el control de las enfermedades
causadas por los alimentos, se ha ido incorporando a las legislaciones de los diferentes paises.
En este sentido, el art. 5 del Reglamento (CE) n°® 852/2004, relativo a la higiene de los productos
alimenticios establece que las empresas del sector alimentario deben crear, aplicar y mantener un
procedimiento o procedimientos permanentes basados en los principios del APPCC para
garantizar la seguridad alimentaria.

Contenidos formativos:

Maodulo 1. Bases del sistema APPCC
Unidades formativas:

1. La seguridad alimentaria en la empresa
2. Peligros para la seguridad alimentaria
3. Fase 1 — Preparacion y planificacion
Médulo 2. El sistema APPCC

Unidades formativas:

1. Fase 2: Estudio y desarrollo

2. Fase 3: Implantacién

3. Fase 4: Revision y mejora continua
Anexo |. Modelo de documentacion

Duracién: -
Fecha Inicio: 25-04-2019
Fecha Fin: -

Horario: -
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Lugar Imparticién: Consultar
Precio: Consultar
Descuentos:

Para Particulares:

¢ 30% de descuento a desempleados que presenten cartilla del paro en vigor y actualizada
¢ 30% de descuento a estudiantes (acreditado)

Para Autbnomos:

¢ 15% de descuento a autbnomos (acreditado) en el segundo curso o a la segunda persona
de la misma empresa para el mismo curso. (Sélo aplicable a autbnomos)

¢ 30% de descuento en la tercera matricula si se realizan tres cursos dentro del mismo afio
en Delfin Formacién. Siempre que el importe del tercer curso sea igual o inferior al
anterior. (Sélo aplicable a autbnomos)

Para Empresas:
e 20% de descuento en la tercera matricula para el mismo curso. (Descuento aplicable s6lo
a empresas)

¢ Firmando un contrato anual de formacién, otorgamos un bono de formacién para el
gerente autbnomo de un 20%. (Descuento aplicable sélo a empresas)

*Los descuentos no son acumulables entre si.

*Sélo se efectuara el descuento, si se paga la totalidad del curso al inicio del mismo.

Tipo de Formacién: -
Requisitos: Consultar
Calendario: Estamos actualizando el contenido, perdona las molestias.

* Delfin Formacion es una entidad inscrita y acreditada en el registro de Centros y Entidades de
Formacion Profesional para el Empleo de la Comunidad Valenciana.

* Si tienes cualquier duda, por favor llamanos al 965 34 06 25 o envianos un WhatsApp al 607 74
52 82, te responderemos lo mas rapido posible.
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* Solo se considera como alumno/a matriculado/a en el curso a aquella persona que haya
completado la ficha de inscripcion y pagado el importe total de la accién formativa antes del inicio
del curso. Delfin formacién se reserva el derecho a anular o aplazar este curso si no se llega a
cubrir un minimo de inscripciones.
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